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Apis

Caramélia
Bahia

Manati

Brambasi YuzuPapantla

Quito Kahuna
Tongyi Crusty

Mindanao

Spec

Valencia

Lina

D’Antan

Tonka

La conquête 
de Guillaume

Conquistador

New 
Dehli

Makoa

Rocher 
noisette

Miel de
Châtaignier

Caramel
Café 
du Brésil Noisette

Framboise Yuzu 
sauvage

Vanille
Bourbon

Grand cru
Équateur

Fruits de 
la passionGraines

de sarrasin
Croustillant
amande

Rocher 
amande

Graines
de lin

À l’ancienne

Fève 
de tonka

Nougatine 
à la maniguette

Notre spécialité

Cacahuète

Curry

Amande
passion

Gianduja
muscovado

Praliné
Speculoos

Tous nos chocolats sont 100% beurre de cacao, créés avec passion par le Chef Rémi Chapuis. Ils sont à conserver entre 16° et 18° et sont à déguster dans les 15 jours suivant l’achat.


